
 

 

 

 

 

 

 

Hlavní chod 
 
Jehněčí kotletky z Nového Zealandu 
Marinované v pepři, chilli a medu, s pečeným 
bramborem. 
645,- 
 
 
200g steak z hovězí svíčkové Black Angus  
S krémem z bílého lanýže a pečenými 
rozmarýnovými bramborami. 
595,- 
 
 
Hovězí Osso Buco  
 Se šafránovým tortino. 
575,- 
 
Vykoštěné králičí stehno 
 Plněné taggiasca olivami a bylinkami, na 
topinamburovém pyré. 
545,- 
 
 
 Čerstvá ryba dle denní  
 nabídky Čerstvá ryba podle aktuální nabídky. 
 

Dezerty  
 
Dezerty dle denní nabídky. 

Přílohy  
( pouze k hlavnímu chodu ) 
 
Grilovaná zelenina  
 Sezónní grilovaná zelenina.  
145,- 
 
 
Opečené brambory s rozmarýnem  
95,- 
 
 
Focaccia di Recco 
Focaccia di Recco Na vyžádání minimálně 24 hodin 
předem. 
Doporučujeme zeptat se obsluhy Doporučujeme 
zeptat se obsluhy.  
 

Saláty 
 
Brokolicový salát  
 S mandlemi, brusinkami, červenou cibulí, 
pancettou a balsamikovo-hořčičnou zálivkou.  
295,- 
 
 
Rukolový salát S parmezánem.  
155,- 
 
 
Dětské menu  
 Na vyžádání.  
195,- / 295,- 

Ceny jsou uvedeny dle porce nikoliv dle gramáže a jsou včetně DPH.  
Příprava jídel vyžaduje čas a trpělivost a nejde uspěchat 

Chef degustation 
Chef degustation Degustační menu od šéfkuchaře. 1700,- na osobu 
Degustaci musí mít všichni u stolu Degustační menu je nutné objednat pro celý stůl. 



Polévka 
 
Polévka dle denní nabídky 
115,- 
 
Extra košíček domácí foccacie 
50,- 
 
 

Předkrmy 
 
Telecí tatarák 
lehce zauzený s crostini a hořčičnou 
majonézou  
385,- 
 
Baccalá Mantecato 
pyré ze solené tresky s polentou 
395,- 
 
Calamari St. Andrea  
Smažené marocké kalamáry s rukolou                 
395,- 
 
Pečený artyčok 
plněný krevetami, ricottou, bylinkami   
385,- 
 
Portobello houby na grilu 
s česekem, petrželí a chilli 
255,- 
 

Pasta 
 
Ricottové gnocchi 
s flambovanými krevetami, piniové oříšky 
395,- 
 
Trofie al pesto Genovese  
těstoviny s pestem, fazolkami a bramborami 
395,- 
 
Rigatoni  
s hovězí svíčkovou, hříbky, rajčatové sugo, 
chilli 
395,- 
 
Linguine Scogliera  
s čerstými mořskými plody 
495,- 
 
Pansotti  
plněné kloboučky divokým špenátem a 
ricottou s vlašskooříškovou omáčkou 
395,- 
 
Tortelli  
plněné robiolou sýrem, lanýžem s 
přepuštěným šalvějovým máslem 
395,- 
 
 

Denní speciality  
 
Denní speciality podle sezónní dostupnosti. 

 

 

 

 

 

 

 

 



Vini / Wines / Vína 
 

Vini rossi / Červená vína / Red Wines 

Česká Republika 

Frankovka – Ota ševčík – 2020 

Pinot Noir – Ota Ševčík – 2021 

Piemonte 

Dolcetto d´Alba – Cascina Fontana – 2021 

Barbera d´Alba – Cascina Fontana – 2020 

Barbera d´Alba – Manuel Marinacci – 2019 

Langhe Nebbiolo – Cascina Fontana – 2020 

Langhe Nebbiolo – Tre di Berri – 2021 

Langhe Nebbiolo – Produttori del Barbaresco – 2021 

Barolo – Cascina Fontana – 2018 

Barolo del Comune di Castiglione Falletto – Cascina Fontana – 2017 

Barolo del Comune di Monforte – Ca di Press – 2018 

Barolo del Comune di La Morra – Tre di Berri – 2018 

Barolo Rocche dell Annunziata – Tre di Berri – 2019 

Barolo BRICCOLINA – Tiziani Grasso – 2018 

Barolo Riserva – Monchiero – 2013 

Barbaresco – Manuel Marinacci – 2018 

Barbaresco – Produttori del Barbaresco – 2019 

Barbaresco Riserva RIO SORDO – Produttori del Barbaresco – 2013 

Barbaresco Riserva MONTESETEFANO – Produttori del Barbaresco – 2014 

Barbaresco Riserva MUNCAGOTA – Produttori del Barbaresco – 2017 

Barbaresco San Cristoforo – Elio Filippino – 2014 



 
 
Toscana 

Chianti Classico – Castell´in Villa – 2018 

Chianti Classico Riserva – Castell´In Villa – 2015 

Chianti Classico Riserva – Castell´In Villa – 2011 Rosso di Montalcino - Collosobro – 2021 

Brunello di Montalcino – Tenuta Collosorbo – 2018 

Brunello di Montalcino RISERVA – Collosorbo – 2015/16 

Brunello di Montalcino – Fattoi – 2013 

Le Cupole – Tenuta di Trinoro – 2020 

Trentino - Alto Adige 

Lagrein Riserva – Michela Carlotto – 2019 

Pinot Nero – Michela Carlotto – 2019 

Pinot Nero VOM KALK – Niedrist – 2018 

Merlot FIHL – Peter Dipoli – 2018 

TRYPHON – Peter Dipoli – 2016 

IUNGUM (Merlot, Cabernet Sauvignon) – Peter Dipoli – 2016 

Teroldego – Elisabetta Foradori – 2016 

San Leonardo – Tenuta San Leonardo – 2008 

Friuli 

Galea (Merlot) – I Clivi – 2013 

Veneto 

Valpolicella Classico – Claudio Viviani – 2021 

Valpolicella Classico Superiore – Giuseppe Quintarelli – 2015 

Amarone Classico – Claudio Viviani – 2017 

Amarone Riserva – Vigna 800 – 2012 

Primofiore – Giuseppe Quintarelli – 2020 



 
 
Puglia 

Primitivo di Salento – Rosa del Golfo – 2020 

Quarantalle – Rosa del Golfo – 2013 

Sicilia 

PASSOROSSO (100% Nerello Mascalese) – Andrea Franchetti – 2020 

Nerello Mascalese – Alberelli di Giodo – 2017 
 

Vini Bianchi / Bílá vína / White wines 

Česká Republika 

Veltlínské Zelené - Ota Ševčík – 2017 

Alto Adige – Trentino 

Kerner/Müller Thurgau/Grüner Veltliner – Manni Nossing – 2018 

Pinot Grigio – Cantina Cortaccia – 2018 

Pinot Grigio PENONER - Cortaccia – 2017 

Pinot Bianco – Cantina Cortaccia – 2018 

Pinot Bianco EICHHORN – Manincor – 2018 

Sauvignon VOGLAR – Peter Dipoli – 2016/2017 

Chardonnay SOPHIE - Manincor – 2018 

La Manina (Pinot Bianco, Chardonnay, Sauvignon) - Manincor – 2018 

Friuli 

Pinot Grigio ISONZO – Carlo di Pradis – 2018 

Sauvignon COLLIO – Carlo di Pradis – 2018 

Friulano/Malvasia/Ribola Giala – I Clivi – 2017 

 
 
 
 



 
Veneto 

Soave Classico – Gini – 2018 

Lugana – Pratello – 2018 

Bianco Secco – Giuseppe Quintarelli – 2018 

Piemonte 

Gavi di Gavi LUGARARA – Giustiniana – 2018 

Gavi di Gavi MONTESSORA – Giustiniana – 2017 

Gavi di Gavi – Elio Filippino – 2018 

Roero Arneis – Nizza Silvano – 2019 

Chardonnay Crevoglio – Borgo Maragliano – 2018 

Toscana 

Vernaccia Tradizionale – Montenidoli – 2018 

Pomino Bianco – Marchesi di Frescobaldi – 2018 

Abruzzo 

Pecorino – Fontefico – 2018 

Sardegna 

Vermentino IS ARGIOLAS – Argiolas – 2018 

Champagne/ Franciacorta e Spumante Piemontesi/ Prosecco 

Champagne Solessence Natur – J.M. Seleque 

Champagne Vertus Experience Blanc de Blanc – André Jacquart 

Champagne Excellence Brut – Gosset 

Champagne Grand Rosé – Gosset 

61 Franciacorta Brut – Berlucchi 

61 Franciacorta Rosé – Berlucchi 

Giuseppe Galliano Brut Natur – Borgo Maragliano 

Cuvée Germagna Beltrame Brut Nature – Borgo Maragliano 

Prosecco Treviso GENTIL – Andrea Miotto 



Prosecco PROFONDO – Andrea Miotto 

Prosecco Valdobbiadene – Calpena 

Rosé Spumante Amorosa – Calpena 

Vini Rosati / Růžová vína / Rose wine 

Langhe Rosato – Tre di Berri – Piemonte – 2018 

Rosato Negroamaro – Rosa di Golfo – Puglia – 2018 

Roasto La Gazzara – Castell´in Villa – Toscana – 2018 

Rakousko / Německo 

Riesling LENZ – Fred Loimer – Kamptal – 2017 

Riesling DAC Kamptal – Fred Loimer – Kamptal – 2016 

Grüner Veltliner DAC Kamptal – Fred Loimer – Kamptal 2017 

Gruner Veltliner SMARAGD Loibenberg - Knoll – Wachau – 2017 

Riesling Dry – Dr. Loosen Bros – Mosel - 2018 

Riesling Trocken – Clemens Busch – Mosela – 2018 

Riesling Vom Roten Schiefer – Clemens Busch – Mosela – 2015 

Izrael 

Chardonnay – Yarden Gholan Heights Winery – 2016 

Franice 

Bourgogne Chardonnay – Domaine Michelot – 2016 

Meursault Narvaux – Domaine Michelot – 2011 

Meursault 1er Cru Perriéres – Doamine Michelto – 2013 

Corton Charlemagne Grand Cru – Domaine Pavelot – 2015 

 


